News Effervescentes

Printemps-Eté 2021

Edito

Cela va bientot faire un an que nous subissons cette pandémie,
mais nous tenons “le coup”, grace a vous qui appréciez toujours les
Champagnes HDH.

Ce temps, loin de vous, des salons et autres rencontres, nous a
permis de repenser nos méthodes culturales dans les vignes et
d’évoluer vers I'obtention de la certification HVE (Haute Valeur
Environnementale).

N’hésitez pas a nous suivre sur les réseaux sociaux et via notre
newsletter avec votre e-mail car nous mettons en place un jeu concours
pour I'arrivée du Printemps.

Nos bouteilles sont toujours disponibles en vente a la cave, sur la
E-Boutique, et dans nos dépdts. D’ailleurs, un petit nouveau vient de
nous rejoindre en Loire-Atlantique.

Annulation possible
selon Covid

Agenda

Il arrive un moment

dans la vie de chaque
femme, ou la seule chose
qui aide est une coupe de
champagne
Bette DAVIS ;

Les Rendez-vous

de Printemps chez M. EYBERT
PRUD’HOMME

Chatuzange le Goubet (26)

23 & 24 Avril

Les Rendez-vous

de Printemps

du Domaine Chaumard
Caromb (84)

29 & 30 Mai

WineExpo - Wine Paris
Paris Expo-Porte de Versailles
14 > 16 Juin

Journées Portes Ouvertes
Champagne HDH

Fleury la Riviere (51)

26 & 27 Juin



NOS NOUVELLES CUVEES JEU CONCOURS SUR FACEBOOK

Sorties en fin d’année 2020. Découvrez les commentaires de notre cenologue
CHAMPAGNE

Guvee 50% Chardonnay - 50% Pinot noir en fiit de chéne Henri D AVID—HEUCQ
£ CEil : Vin limpide et brillant de teinte or jaune a reflets dorés. s}%\

. Leffervescence vive et continue est alimentée par de multiples .%
. chapelets de fines bulles. Soring ® X7 _ A PARTR DV
Nez : Belle maturité sur des notes de fruits jaunes confits, il s Coming 20 (Mers 2@2)

de Panneton et brioche chaude. A I’aération, des touches

d’orangettes et de pomelos. il

Bouche : En parfaite harmonie avec les sensations olfactives. & |

. Lattaque est d’une belle ampleur et I'on retrouve les fruits

£ jaunes confits, voire les fruits au sirop. Des touches de poire

et Ie flnaI sur Ies agrumes joliment soulignées par des notes de poivre blanc confere
une bonne tenue a ce vin.

Cuvée 100% Pinot Meunier

(Eil : La finesse des bulles remontant dans le verre est une
promesse attrayante. La robe est soyeuse, limpide avec un
jolie éclat jaune d’or.

Nez : Le 1¢ contact est fin et délicat. Celui-ci s’ouvre sur un
profil gourmand et fruité.

Bouche : Lattaque en bouche est franche et souple. Elle
s’ouvre sur une expression subtile et harmonieuse de fuit
its, d'épices

Idées repas au Champagnes HDH

Apéritif : Verrines crevettes, gougeres au Comté ou jambon cru & cuvée Brut Réserve

Entrée : Huitres, tartare de St-Jacques, sushis & cuvée Extra Brut
Foie gras, pain d’épices, confit de figues & cuvée 100% Chardonnay

Plat : Souris d’agneau, gratin dauphinois & cuvée Millésime 2014
Tournedos Rossini, purée patate douce & cuvée 50/50 fiit de chéne

Fromages : Pates cuites (comté) ou St Félicien, Maroille & cuvée 100% Pinot Meunier

Dans I'esprit de la dernigre collection, voici les nouvelles .~
capsules embouties. g\ Dessert : Tarte framboises, fruits rouges & cuvée Rosé
- Couleurs différentes mais toujours autant de peps... Creme brilée caramel, noix de coco & cuvée Délicate 1/2 sec




Un point de vente
pres de chez vous...

Domaine CHAUMARD

M. et Mme Christian
EYBERT-PRUD’HOMME

CB DISTRIBUTION - Mme Beaulieu

M. et Mme Henri PHUC

M. et Mme Gérard LECLERC

M. et Mme Michel FELLMANN

M. et Mme Roger GASSER

M. et Mme HILST José

SIGNATURES DE PRESTIGE

Isabelle MASSIMINO

Mme ASSOULINE Alexandrine

M. CHATELLIER

(p cHaMPAGNE HENRI DAVID-HEUCQ

3 Route de Romery - 51480 FLEURY-LA-RIVIERE

Idées recues
sur le champagne...

Ne lavez pas vos fliites au lave-vaisselle !!

On les rince a I'eau chaude, on évite les produits
de vaisselle qui éteignent la mousse et on ne sert
jamais a ras bord ! Les bulles de champagne se
forment dans les aspérités du verre. S'il est trop
propre et trop net, vous aurez une boisson plate!
Un truc ? Placez une piece de un centime dans
vos flites, qui au lavage, donneront des micro
coups dans le verre...

Les Rendez-vous de Printemps

Chantal & Christian EYBERT PRUD’HOMME,
notre dépositaire dans la Drome,

organisent a Chatuzange le Goubet,

deux Journées Click'n’Collect :

Vendredi 23 Avril de 10h a 21h

Samedi 24 Avril de 9h a 20h

Tél. 0033 (0)3 26 58 47 19 - Mail : contact@davidheucq.com - www.davidheucq.fr

NM 562-01 - Labus d’alcool est dangereux pour la santé, & consommer avec modération - Farman Communication 03 26 04 75 24
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